Produktspezifikation

\follmileh 1 €

Vollmundig, wahmig und einfach 5s; wie fusche Milh schmecken solltel

Unsere Vollmilch wird taglich frisch hergestellt und stammt ausschlieBlich von den hofeigenen
Kiihen aus unserem Familienbetrieb in Rellingen. Damit ihr Geschmack und ihre Qualitat moglichst

nah am Originalzustand der Milch bleiben, verzichten wir auf Homogenisierungen und setzen

lediglich auf eine schonende Pasteurisierung. Das flihrt dazu, dass unsere Vollmilch - wie zu guten
alten Zeiten - schon aufrahmt. Durch einfaches Schitteln Idsst sich der Rahm wieder wunderbar
verteilen. Das macht sie z.B. pur, im Misli oder aufgeschaumt im frisch aufgebriihten Kaffee zu

einer besonders kostlichen Allrounderin fir jeden Tag.

GTIN:

Einheiten:
Verkehrsbezeichnung:
Zutaten:

Fettgehalt:
Warmebehandlung der Milch:
Allergene:

Laktosefrei:
Mindesthaltbarkeit:
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1| Mehrwegflasche

Vollmilch

Vollmilch

Mindestens 3,5 % Fett im Milchanteil
Pasteurisation

Laktose

Nein

Ungeoffnet bei +8°C mindestens 8 Tage haltbar ab Abfillung
Nihrwerte pro 100 g

Energie 287 kJ / 69 kcal
Fett 40¢g
davon gesdttigte Fettsduren 25¢g
Kohlenhydrate 498
davon Zucker 498
Eiweil 33g
Salz 01g
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